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CIKOLATALI YUMUSAK

5 adet yumurta

250 gr bitter ¢ikolata
0.5 su bardag st

1 cay kasigi tuz

200 gram parcalanmig ¢gikolatalari yarim bardak siit ilavesi ile Ben-Mari[?de eritin. Yumurta aklarina bir tutam
tuz serpip siki bir kbplk olana dek ¢irpin. Sonra bu kdpikten kasik kagsik alarak ve el mikseri ile ¢irparak
yumurta sarilarina eritin. Bu karigimi Ben-Mari[?ldeki gikolatalara ekleyin ve yine Ben-Mari[?de karigim
koyulagana dek pisirin. Bu hamuru bir kek tenceresine veya tabaga 2 cm yuksekliginde yayin ve ilinmaya
birakin. Bu sirada 50 gram cikolatayi 4-5 kasik su katip yine Ben-Mari[?de eritin. lyice eriyince bunu énce
yaydiginiz hamurun tizerine dokin ve bir spatula yardimiyla her tarafina siirlin. 1 saat buzdolabinda tutun ve
yaninda ¢irpilmis krema ile servis yapin. Oneri: E§er buzdolabinda ¢ok uzun sire kaldiysa servisten 2 saat 6nce
disari ¢ikarin.
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