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CIKOLATALI YUMUSAK BISKUVI

https://www.elele.com.tr

2 yumurta

75 g toz seker

2 tepeleme yemek kasigi misir nisastasi
2 tepeleme yemek kasigi un

2 tepeleme yemek kasigi kek unu
200 ml sitll gikolata

2 yemek kasigi pudra sekeri
Krema igin:

100 ml krema

1 yemek kasidi pudra sekeri
Findik aromasi

2 yemek kasigi toz findik

2 yemek kasigi toz badem

Yumurtalar mikserle 3 dakika ¢irpin. Sekeri azar azar ilave ederek krema kivamina gelinceye kadar ¢irpmaya
devam edin. Un, nigasta ve kek ununu harmanlayin ve eleyerek karigima ekleyin. Hamuru yagladiginiz pankek
kaliplarina 1 yemek kasigi kadar paylastirin. Onceden isitilmis 180 derece firinda 7-10 dakika pisirin. Malzeme
bitene kadar bu islemi tekrarlayin. Firindan ¢ikartip sogumaya birakin. Gikolatay! benmari usull eritin. Kremayi
mikserle katilasincaya kadar ¢irpin. Findik, badem, findik aromasi ve seker ekleyip karistirin. Soguyan
biskivilerin diz taraflarinin ortasina igaret parmaginizia bastirin ve bogluga gay kagigi ile krema doldurun.
Uzerine eritilmis ¢ikolata strlip donuncaya kadar bekletin. Diger yizine pudra sekeri serpistirip servis yapin.
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