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CIKOLATALI YULAFLI KURABIYELER

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

100 g bitter ¢ikolata

50 g tereyadi

0,5 su bardagi un

1 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 su bardagi yulaf ezmesi

1 yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1 yemek kasigi yogurt

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
Sislemek icin:

20 g bitter ¢ikolata

Firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Cikolata ve tereyagini kiiglk bir kaba alin ve benmari ydntemi ile eritin. Oda sicakligina gelinceye kadar
bekletin. Un ile hamur kabartma tozunu karistirip bir kaba eleyin. Uzerine yulaf ezmesini ilave edin ve karistirin.
Yumurta, toz seker, yogdurt ve sekerli vanilini ayri bir ¢irpma kabina alin ve mikser ile 2 dakika ¢irpin. Uzerine
cikolatall karisim ve un karisimini ekleyip distk devirde kisa bir stire ¢irpin. Hamurdan yarim yemek kasigi alip
ikinci bir kagik ile firin tepsisine siyirin ve Gzerini diizeltmeyin. Hamurun tamamini ayni sekilde kasikla alarak firin
tepsisine aralikl siralayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 10 - 15 dakika

Firindan ¢ikarip sogumaya birakin.

Cikolatay1 benmari yontemi ile eritin. Oda sicaklijina gelince pisirme kagidindan hazirladiginiz huniye doldurun.
Ucunu makas ile kesin ve kurabiyelerin Gzerini stsleyin. Donuncaya kadar bekletip servis yapin.
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