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YOGURTLU CIKOLATALI DONDURMA

300 gr. stizme yogurt
200 gr. pudra sekeri

1 yemek kasigi kakao
200 ml. krema

1 cay kasigi toz salep
100 gr. bitter ¢ikolata

Oncelikle siizme yogurdu ve pudra sekerini girpiyoruz. Ayri bir kapta kremayi da girpiyoruz. Kremayi siizme
yogurtlu karigimin igine ilave ediyoruz ve Uzerine kakao ve toz salebi de ekleyerek mikserle tim karigimi
¢irpiyoruz. Bitter gikolatalar rendeliyoruz. Dondurma karigimina rendelenmis ¢ikolatayi ekleyip karigtiriyoruz.
Cam bir kase ya da kek kalibini streg filmle kaplayip hazirladigimiz karisimi igine aktariyoruz. Uzerini spatula ile
dlzeltip stre¢ filmle kapattiktan sonra derin dondurucuda minimum 8-10 saat arasi sogutuyoruz.
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