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ÇİKOLATALI YOĞURT TATLISI

3 tane yumruta
1 su bardağı şeker
1su bardağı yoğurt
1 çay bardağı irmik
1 çay bardağı sıvıyağ
1 çorba kaşığı kakao
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
1 paket bitter çikolata
Alabildiğince un
Şerbeti için:
3 su bardağı şeker
3 su bardağı su
Yarım limon suyu
Üzerine:
Hindistancevizi

Yumurta ve şekeri mikser ile 4-5 dakika çırpıyoruz. Sıvıyağ, yoğurt, kakao, irmik, kabartma tozu, vanilya, 6
çorba kaşığı tepeleme un ve ben marie usulü eritilmiş çikolatayı koyup karıştırıyoruz.
Yağlanmış fırın kabına karışımımızı döküyoruz. Önceden ısıtılmış 180 derece fırında pişiriyoruz.
Şerbeti için, su, şeker ve limonu 8-9 dakika pişiriyoruz.
Fırından çıkan tatlımızın ilk sıcağı çıktıktan sonra ılık şerbeti döküyoruz
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