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CIKOLATALI YILBASI PASTASI

Elif Korkmazel

Keki icin:

3 adet yumurta

1 paket (80 gram) bitter ¢ikolata
1 su bardagi toz seker

4 corba kasigl kakao

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi sit

1 cay kasigi tarcin

1 cay kasigi zencefil

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3 su bardagi un

Kremasi icin:

2 su bardagi sit

2 adet yumurta (sadece sarilan)
2 corba kasi§i toz seker

4 corba kasigi un

1 ¢corba kasigi tereyad

1 kutu (200 gram) labne peyniri
1 paket vanilya

Keki islatmak igin:

6 adet mandalinanin suyu

2 corba kasiJi kakao

1 corba kasidi pudra sekeri
Sislemek icin:

6 adet mandalina

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

Kek igin derin bir kapta yumurta ile toz sekeri iyice ¢irpin. igine kakao, sivi yag, siit, targin ve zencefili katip,
karigtirin. Kabartma tozu, vanilya, un ve benmari usuli erittiginiz gikolatay ilave edin. Tim malzemeyi iyice
karistirdiktan sonra, yaglanmis ve unlanmis kelepgeli kek kalibina bosaltin. Onceden isitilmig 180 derece firinda
30 dakika pisirin ve sogumaya birakin. Krema igin bir tencerede sit, Yumurta sarilari, toz seker ve unu iyice
¢irpin. Tencereyi ocada oturtun ve kivam alana kadar surekli karistirin. Koyulaginca ocaktan alip, igine
tereyagini katin ve mikserle 3-4 dakika cirpin. Daha sonra labne peyniri ve vanilyayi ilave edip, tekrar 2-3 dakika
¢irptiktan sonra sogumaya birakin. Dider taraftan soguyan keki esit olarak enlemesine kesin ve 2 parc¢a elde
edin. Mandalina suyu, kakao ve pudra sekerini karigtirip, bu karigimla kek pargalarini islatin. Kekin alt parcasini
servis tabagina koyun ve hazirladiginiz kremadan 1 ¢ay bardagi ayirip, geri kalani ile kekin Gzerini kaplayin. 2
adet mandalinay dilimleyip kremanin kenar kisimlarina yan yana yerlestirin. Ikinci kek parcasini lzerine kapatin.
Ayirdidiniz 1 gay bardagi krema ile pastanin kesik orta kisminin kenarlarini kaplayin. Uzerine kabuklar soyulmus
ve dilimlenmig 2 adet mandalina dilimlerini yerlestirin. SUsleme i¢in 2 adet mandalinay kabuklari ile dilimleyin ve
1 corba kasigi pudra sekeri ile karigtirip, pastanin Gzerini stsleyin. Kalan pudra sekerini serpin ve buzdolabinda
en az 2 saat beklettikten sonra dilimleyerek servis yapin.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolatali-yilbasi-pastasi-vt97498

© lezzetler.com tarif no:161636 « adi:Gikolatall Yilbasi Pastasi « génderen:Domates Perisi « indirme tarihi:21.09.2024 - 02:07


https://img.lezzetler.com/yuklenen6/cikolatali-yilbasi-pastasi-161636.jpg
http://www.tcpdf.org

