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CIKOLATALI YILBASI PASTASI

5 yumurta

7 yemek kasigi seker

9 yemek kasigi beyaz un
1 poset kabartma tozu
125 gram tereya@i (125 gram)
4 yemek kasigi kakao
Krema igin:

500 gr. sivi krema tatli
300 gr. cikolata

1 paket tereyagi

Usti igin:

100 gr sutld gikolata

50 gr tereyagi

Diktortgen tepsinizi ya yaglayip unlayin veya yagdl kagidinizi serin. Yumurta vesekerleri ¢irpip yumusamis
terayaginida ekleyin. Un kabartma tozu ve kakaoyuda birbirlerine karistirip en son yumurtali karigsima aktarin.
Firina verip Uzeri ¢ok kahverengi olmadan ¢ikartin. Krema igin ¢ikolata ile tereyagini benmari usuli
eritin.Kremayida katip ¢irpin. Tepsiden keki ¢ikartin iki kat seklinde kesin.Araya kremali ¢ikolatayl sokup Uzerine
ikinci kati kapatin. En Ustl icinde stll ¢gikolata ile tereyagini benmari usull eritip Gzerine dokdin.
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