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CIKOLATALI YER FISTIKLI PIZZA

125 gram oda sicakliginda tereyagi

3/4 su bardagi yer fistigi ezmesi(krem fistik)
Yarim cay kasigi vanilya ekstrati

Yarim su bardag toz seker

Yarim su bardag pudra sekeri

2 adet yumurta

3 su bardagi un

12 adet marshmallow

Yarim su bardag damla ¢ikolata

Oda sicakligindaki tereyagdt, yer fistigi ezmesi, vanilya ekstrati, toz seker ve pudra gekerini derin bir kaba alip,
Ozlesene kadar ¢irpin. Uzerine teker teker yumurtalar ekleyip, ¢irparak yedirin. Son olarak unu ekleyip, karigima
esit bir sekilde yayllmasi igin iyice karigtirin (kati bir hamur degil, yapigkan bir karisim elde edeceksiniz). 25 cm
¢apinda bir kabin i¢ kismini yagh kagit ile kaplayin. Hazirladiginiz yapiskan karigimi kalibin igine yayip, tzerini bir
kasikla dizeltin. Pizza tabanini énceden isitilmig 180 derece firinda 15 dakika pisirin. Pizzanin Gzerini
dogranmisg marshmallow ve damla ¢ikolata ile stisleyin. Kalibi tekrar firina verip marshmallow&apos;larin Gzeri
hafifce kahverengilesene kadar 4-6 dakika pisirin. Soguduktan sonra dilimleyip dondurma ile servis yapin.
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