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CIKOLATALI YASPASTA

MALZEME:

10 yumurta

10 corba kasigi toz seker
10 corba kasigi un

yarim paket vanilya

1 limonun rendelenmis kabuklari
Islatma suyu igin:

1 su bardagi su

3 corba kasi§i seker

Ara Kremi icin:

2 yumurta

1 cay bardagi sit

100 gram stslz aci ¢ikolata
1 klicUk paket margarin

4 corba kasig pudra sekeri
1 cay kagigi vanilya

Ust Kremi igin:

5 ¢orba kasiJi pudra sekeri
1 klicUk paket margarin
125 gram sutsiz ¢ikolata

1 cay bardagi sit

1 cay kasigi vanilya

HAZIRLANISI: }

Yumurtalar bakir bir tencereye kirilir. Uzerine seker dokulir.

Hafif ateg tzerinde, koyu yogurt kivamina gelinceye kadar garpilir.

Un, bir kaba elenir. Uzerine rendelenmis limon kabuklari ve vanilya konulur.

Yumurta-seker karigimi bulunan kaba dékulir. Yedirilinceye kadar karistirilir.

Yaglanmig ve igine altiminyum folyo k&git désenmis pasta kalibinin yarisina kadar doldurulur.

Onceden isitiimig, hafif hararetli firnda 45 dakika pigirilir.

Soguduktan sonra kaliptan ¢ikarilir, istenilen sekillerde kesilir. Islatma suyu ile islatilir.

Ara Kremi: Yumurtalar bir porselen kaseye kirilir. Sonra i¢ine margarin ilave edilip iyice karigtirilir.

Sat isitilir. Sonra igine parcalanmig ¢ikolatalar atilir. )

Bu karigim iidiktan sonra, yumurtanin bulundugu kaba bosaltilir. Uzerine vanilya dokulUr iyice karigtirilir.
Sonra: 3u krem, pastalarin Gzerine ve kenarlarina surulir.

Pastalar, Ust Uste konulur.

Ust Kremi: Porselen bir kaseye margarin ve pudra sekeri konulur. Beyazlagincaya kadar, spattille karigtirilir.
Iik sOtdn icine pargalanmis cikolata konur. lyice karigtirilir.

Sut soguduktan sonra, sekerli yagin igine dokdlir.

Vanilya ilave edilir. lyice karigtirilir.

Bu krem. pastanin ortasina doékulir. Buradan kenarlarina dogru slratle yayilir. Kenarlardan tasankrem, dylece
birakilir.

Sonra Uzeri istenildigi gibi sUslenir.
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