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CIKOLATALI WAFFLE
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Hamuru igin:

3 yumurta

2 yemek kasigi toz seker
1 su bardag st

1,5 su bardagi un

2 yemek kagsidi kakao

Y4 su bardagi zeytinyagi
1 paket kabartma tozu
Sislemek igin:

Gikolata sosu

2 adet muz

Parca ¢ikolata ya da damla ¢ikolata

Oncelikle yumurta sarilari ve beyazlari ayri ayri kaplara dikkatli bir sekilde ayrilir. Yumurta beyazinin oldugu kabi
Vs cay kasigi tuz eklenir.

yumurta beyazlari hizli devirde yaklagsik 7- 8 dakika cirpilir ve kati bir kivam aldidinda karistirma iglemi
durdurulur.

Yumurta sarilarinin oldugu karigsima toz seker eklenir, seker eridikten sonra karigima sit ve zeytinyag ilave edilir.
Baska bir kapta un, kabartma tozu, kakao karistirilir.

Cirpilmig yumurta beyazlar yumurta sarisiyla elde ettiginiz waffle karigimin igine eklenir. Tim malzemeler
homojen bir gsekilde karigtirilir. Igerisine kuru karigimlar da eklendikten sonra waffle hamuru hazirdir.

Onceden isitiginiz waffle makinesine harg eklemesi yapilir ve her waffle pistikten sonra iglem tekrarlanir. Digi
¢itir ici yumusak kivam alanza firlar servise hazirdir.

Not: Arzuya bagli olarak ¢ikolata, muz, ¢ikolata parcaciklari gibi lezzetlerle daha da enfes bir hale getirilebilir.

© lezzetler.com tarif no:174835 « adi:Gikolatali Waffle « génderen:Gll « indirme tarihi:02.04.2025 - 16:36


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolatali-waffle-vt76628
https://www.karaca.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/cikolatali-waffle-174835.jpg
http://www.tcpdf.org

