&
é%?‘? Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIKOLATALI WAFFLE

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1,5 su bardagi st

1,5 su bardag toz seker

2 adet yumurtanin sarisi

1 su bardagi un

1/3 su bardagi kakao

Yarim tath kasigi kabartma tozu
Yarim cay kasidi karbonat
Yarim su bardag findik igi

Bir tutam tuz

Kremasi igin:

1 su bardag st

1 ¢corba kasigi un

1 corba kasigi toz seker

1 adet yumurtanin sarisi

2 corba kagigr krem ganti
Iciigin:

5 adet ¢gilek

1 paket (50 gram) rendelenmis bitter ¢ikolata
3 corba kasig dévilmas findik

Findik hari¢ batlin waffle malzemesini blenderde karistirin. Ardindan iri dévilmus findiklari ilave edip, blenderi
bir tur dénduriin. Akiskan haldeki waffle hamurunu bir kepge yardimi ile tost makinesinin ters ylizindeki izgara
bélimundn tzerine ddkin. Bir kasigin tersi ile diizelterek esit yayiimasini saglayin. Makinenin kapagini kapatip
5-6 dakika pisirin. Pisme suresinin sonunda spatula yardimi ile waffle&apos;lar ¢ikarin. Kalan malzemeyi
bitirene dek ayni islemi uygulayin. Kremasi igin, siit, un, seker ve yumurta sarisini blendirdan gegirin.
Sonrasinda kiguk bir kapta, koyu bir muhallebi kivamina gelene dek karigtirarak pisirin. Sogumaya birakin.
Krem santiyi blenderde ¢irpin ve sogumus olan muhallebi kivamindaki kremaya ilave edin. Kagsik yardimiyla
karistinin. Ardindan icine dogranmis gilek, rendelenmis ¢ikolata ve dévilmus findiklar ekleyip karistirin. Kremali
kansimi hazirladiginiz waffle&apos;lara pay ederek koyun ve waffle&apos;lar kiilah seklinde sarip servis yapin.
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