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CIKOLATALI WAFFLE

50 gr tereyadi (eritilmig)

1 yumurta

2 yermek kasigi seker

1 su bardagindan biraz fala un tuz
Icine konulacak malzemeler:

1 cay bardagi damla gikolata

Sat

Tereyagdi

2 muz

Hamuru i¢in yukarida saydigimiz tim malzemeleri ¢irpma kabina alip koyu bir kivamda hamur elde edene kadar
girplyoruz.

Waffle yapacagimiz makineyi yaglayip bir kepge yardimi ile Gzerine akitiyoruz.

Damla ¢ikolatamizi benmari usull eritiyoruz.

Biraz sut ve tereyag ekleyerek ¢ikolatamizin kivamini agiyoruz.

Sizler arasina dilediginiz meyveden veya tatlidan koyabilirsiniz.

Waffle hamurumuzun ilkine eritmig oldugumuz ¢ikolatadan akitiyoruz.

Uzerine diledigimiz meyveden koyabiliriz. Ben muz ilave ettim.

Meyvemizin Uzerine tekrar ¢ikolata gezdirerek waffle hamurumuzun ikincisini de Gzerine yerlestiriyoruz.
Bu sekilde hazirlamis oldugumuz wafflelarimizin Gzerine kalan eritmis ¢ikolatadan da gezdirerek servis
tabagimiza aliyoruz.
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