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ÇİKOLATALI VOLOVAN

200 gram krema
3 paket bitter çikolata
1 paket vanilya
2 adet çikolatalı gofret
1 paket krem şanti
1 su bardağı süt
Böğürtlen

Milföy hamurlarından bardakla yuvarlaklar kesin. Daha küçük bir bardakla 4 milföyü ortasından kesin. Kestiğiniz
milföylerden çıkardığınız halka şeklindeki parçaları, kesilmemişlerin üzerine yerleştirip 200 derece fırında 15
dakika pişirin. Kremayı kaynatıp parçalanmış çikolatayı içinde eritin. Vanilyayı ekleyin. Kremayı ikiye ayırın.
Yarısına kıyılmış gofret ekleyip volovanlara paylaştırın. Krem şantiyi sütle çırpıp çikolatalı karışımın üzerine sıkın.
Böğürtlenleri volovanlara paylaştırın. Kalan çikolatalı kremayı volovanların üzerine gezdirin.
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