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CIKOLATALI VIENESSE KURABIYE

125 gr tereyag

90 gr pudra sekeri

1 cay kasigi vanilya esansi
2,5 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu
100 gr bitter cikolata

1 su bardag st

Cikolatay1 benmari usull eritin. Tereyagdi ve pudra sekerini mikserle ¢irpin. Vanilya esansini ekleyin. Kabartma
tozu ve unu eleyip ilave edin.Tim malzemeyi karistirin. Stt ve ¢ikolatayi ekleyip ¢cok az kanstirin. Firini 170
dereceye ayarlayip 1sitin.Firin tepsisine yagh kagit serin. Hazirladiginiz hamuru sikma torbasina koyun. Yildiz
duy takip tepsiye aralikli olarak S seklinde sikin. 15 dakika pisirin.Firindan ¢ikarin tepsi iginde sogumaya birakin.
Soguyan kurabiyeleri benmari usull eritilmis ¢ikolataya batirin donduktan sonra servis yapin.
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