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CIKOLATALI ViYANA KURABIYELERI

225 gram margarin

50 gram pudra sekeri
50 gram kakao

225 gram un

25 gram musir nigastasl
100 gram ¢ikolata

Pudra sekeri ve yadi krema kivamina gelinceye kadar ¢irpin. igine un, kakao ve nigastayi ilave edip karigtirin.
BlyUk yildiz ug takili krema sikma torbasina karigimi doldurun. Yagl pigirme kagidi serdiginiz tepsiye hamuru
seklinde veya parmak seklinde sikin. Onceden isitilmig 175 derece firinda 20-25 dakika pisirin. Kurabiyeleri
sogutma teline alip sogutun. Cikolatay benmari usull eritip sogumus kurabiyelerin yarisini gikolataya batirin. Tel
Uzerinde ¢ikolatanin sertlesmesini bekleyip pudra sekeri serperek servis yapin.
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