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CIKOLATALI VISNELI MOZAIK PASTA

h ://www.droetker.com.tr

1 poset Dr. Oetker Gikolata Pargali Puding

2,5 su bardagi sit

75 g margarin

20 adet sade petit beurre biskuvi (iri pargalara kirilmig)
1 cay bardagi findik king

2 yemek kagsidi Dr. Oetker Bitter Cikolata Pargalari

1 cay bardagdi ¢ekirdeksiz vigne

2,5 su barda@i siti bir tencereye alin. Uzerine puding posetini bosaltin. Orta ateste karigtirarak pisirin.
Kaynamaya baglayinca ocagi kisip margarini ekleyin. 2-3 dakika daha karistirarak pisirmeye devam edin.
Ocaktan alin arada karistirarak 5 dakika sogutun. Uzerine biskivi, findik kirdi, ¢ikolata pargalari ve vigneleri
ilave edip karistirin. Oda sicakliina geldiginde streg film Uzerine alin ve yaklasik 25 cm uzunlugunda rulo
seklinde sarin. Dondurucuda 4-5 saat bekletip dilimleyerek servis yapin.
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