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CIKOLATALI VISNELI KREP

https://www.elele.com.tr

Krep igin:

50 gr bitter ¢ikolata

200 ml sut

120 ml krema

30 gr kakao

115grun

2 yumurta

Dolgusu igin:

500 gr visne (cekirdeksiz)
Yarim su bardagi visne suyu
1 cay bardagdi toz seker

1 paket sekerli vanilin

300 ml krema

1 yemek kagigi pudra sekeri
Uzeri icin:

1 paket cikolatal sos

Sat

Krep i¢in ¢ikolatayi kliclk parcalara bélin ve sit ile birlikte sos tenceresine alarak orta ateste eritin. Ocaktan
alip birka¢ dakika soguttuktan sonra krema, kakao, un ve yumurtalari ekleyerek mikserle iyice ¢irpin. 30 dakika
buzdolabinda sogumaya birakin.Vigne, seker, sekerli vanilin ve vigne suyunu sos tenceresine alarak orta ateste
6-7 dakika pisirin. Ocaktan alarak sogumaya birakin. Krema ve pudra sekerini mikserle katilasincaya kadar
¢irpin ve diz uclu sikma torbasina doldurduktan sonra buzdolabinda bekletin. Krep tavasini isitip hafif
yagladiktan sonra tavanin tabanini kaplayacak miktarda hamur dékin ve 6énli arkal pisirin. Tim hamur
bitinceye kadar islemi tekrarlayin. Sos icin, ¢ikolatali sos ve Uizerinde yazan miktarda st tencereye alip
karistirarak pisirin. Krepleri dérde katlayarak servis tabagdina yerlegtirin. Kreplerin iclerine sikma torbasi ile
krema sikip vigne tanelerini yerlestirin. Rendelenmis ¢ikolata serpistirin. Hazirladiginiz sosu tzerine gezdirerek
servis yapin.
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