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CIKOLATALI VISNELI KEK

300 g (2,5-3 su bardagi) un

1 yemek kasigi targin

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
3 yumurta

250 g (1,5 su bardag) toz seker

125 g yumusak margarin

130 g (1,5 su bardagi) 6gutilmis ceviz
Dolgu:

2 poset Dr. Oetker Tartjole

4 yemek kasigi toz seker

200 ml (2 ¢ay bardagdi) visne suyu

300 ml (3 gay bardagi) su

240 g (2 su bardagi) gekirdeksiz vigne tanesi
Uzeri icin:

100 ml (1 cay bardagi) krema

100 g bitter ¢ikolata

40 g beyaz cikolata

1 cay kasigi sivi yag

Hazirlanisi:

Un, targin ve hamur kabartma tozunu karigtirip eleyin. Ayri bir kapta yumurta ve toz gsekeri 2 dakika ¢irpin.
Margarin ve elediginiz targinli un karigsimini ilave edip 2-3 dakika daha ¢irpin. Ogitilmas cevizleri ekleyin, 1
dakika daha ¢irpin. Hamuru 26 cm ¢apinda yadlanmis veya pisirme kagidi serilmig kaliba alin, Gzerini dizeltip
firnin orta katinda pisirin.

Finndan aldiginiz keki 10 dakika bekletip kaliptan ¢ikartin ve sogumaya birakin. Soguyan keki enlemesine ¢e
kesin.

Tartjdleleri toz seker ile karistirin. Uzerine su ve visne suyunu ilave edin, kisik ateste karigtirarak pisirin. 1
dakika kaynatip ocaktan alin ve vigne tanelerini ilave edin. Yarisini kekin ilk katinin Gzerine yayin, ikinci kat
kapatip kalan jéleyi yayin ve son keki kapatin.

Kremayi kisik ateste isitin, kaynamaya basladiginda 100 g bitter cikolatayi ilave edin, ocaktan alip eriyinceye
kadar karistirin. Oda sicakligina geldiginde kekin Uzerine yayin. Beyaz cikolatayi sivi yag ile birlikte benmari
yOntemi ile eritin. Yaydiginiz bitter ¢ikolatanin tGzerine aralikl damlatin, bekletmeden kiirdan ile disa dogru
yayarak yildiz sekilleri verin.

Buzdolabinda 1-2 saat bekletip dilimleyerek servis yapin.

Benmari yontemi: Su dolu bir kabin icindeki daha kig¢Uk bir kaba, isitilacak veya eritilecek malzeme konulur. Su
isitilarak Ustteki malzemenin dibi tutmadan isinmasi veya erimesi saglanir.
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