<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIKOLATALI VISNELI FUDGE

https://www.milliyet.com.tr

500 gram yogunlastinimig sut

350 gram ¢ikolata

1 fincan bitter ¢ikolata pargalari

2 cay kasig1 esmer seker

1/4 su bardagi tuzsuz tereyagi

1 cay kasigi vanilya 6z0

1 su bardag@i ¢ekirdekleri ayiklanmig kiraz

Dlsuk 1sidaki kiicUk bir tencereye yogunlastiriimis sit, tim cikolata pargalari, esmer seker ve tereyadini ekleyin.
Her seyi purizsiz olana kadar eritin, ancak yanmamasi i¢in srekli karigtirin. Daha sonra vanilyayi ekleyin ve
karigtirmaya devam edin. Karigimi dikdortgen bir kaliba d6kin ve iyice yayin. Kirazlari ikiye boltp tzerine dizin
ve parmaginizla i¢cine dogru bastirin. Uzerini strecleyin ve yaklagik 1-2 saat buzdolabinda bekletin. Kareler
halinde kesip servis edin.
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