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CIKOLATALI VISNE SOSLU PASTA

Malzeme:

90 gr Teremyag

3 adet yumurta

1 kahve fincani esmer seker

125 gr bitter cikolata

1 cay kasigi Bizim Mutfak Vanilya
125 gr Bizim Mutfak Un

1 corba kasigi Bizim Mutfak Kakao
1 kahve fincani sit

2 corba kagigi portakal suyu
Sosu l¢gin :

100 gr vigne suyu

200 gr visne

100 gr toz seker

Bitter ¢ikolatay! benmari usull eritip iinmaya birakin. Yumurta sarilari ile aklarini ayri kaplara ayirin. Aklarini
mikserle kar haline gelene dek ¢irpin. Ayri bir kapta teremyag ve sekeri mikserle ¢irpin. Sirasiyla yumurta
sarilari, eritilip iinmig gikolata, kakao, sit, vanilya, portakal suyu ve hazir kek ununu ekleyin. Birkag dakika daha
¢irpin. En son yumurta aklarini ilave edin ve tahta bir kagikla alttan Gste dogru havalandirarak karigtirin.
Hazirladiginiz karigimi isiya dayanikli ortasi delikli bir firin kabina aktarin. Onceden isitiimis 170 dereceye ayarl
firnda 1 saat pisirin. Firindan alip ihinmaya birakin. Sos icin, sos tenceresinde visne suyunu tozsekerle kaynatin.
Sos koyulasinca gekirdekleri gikartiimis visneleri ilave edip bir tagim daha kaynatin. Ocaktan alip iinmaya
birakin. Pastayi servis tabagdina aktarin. Sos ve pudraseker ile susleyin. Servis yapin.
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