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CIKOLATALI VEGAN KEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

70 g bitter ¢ikolata vegan

1 cay bardadi esmer seker

1 cay bardagdi toz seker

1 poset Dr. Oetker Gourmet Kakao
1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 tutam tuz

1 cay bardagi sivi yag

1 su bardagi su

1 su bardagi un

1 cay bardagi iri kinlmig ceviz
Kalip:

Dikdortgen kalip (18x25 cm)

Kalibin igerisine kenarlardan tasacak sekilde pisirme kagidi yerlestirin. Cikolatayl benmari yéntemi ile eritin.
Firni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pigirme: 180 °C )

Esmer seker, toz seker, kakao, hamur kabartma tozu, sekerli vanilin ve tuzu bir kaba alip karigtirin. Uzerine sivi
yag, su ve unu ekleyip el girpicisi ile piriizsiiz bir hamur elde edinceye kadar yaklagik 2 dakika karigtirin.
Erittiginiz ¢ikolatay! ilave edip karigtirmaya devam edin. Iri kirlmig cevizleri ekleyin ve kisa bir siire daha
karistirm. Hamuru hazirladidiniz kaliba alin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Sire sonunda firindan ¢ikarin. llik veya soguduktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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