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ZENCEFILLI CIKOLATALI KURABIYE

2 corba kasiJi kakao

1 su bardagi esmerseker

1 tath kasidi toz zencefil

1 tath kasidi targin

1 paket vanilya

1 tutam rendelenmis muskat
4 corba kagsid! tereyagdi
Aldigr kadar un

Uzeri igin:

1 paket bitter ¢ikolata

Kakao, esmerseker, toz zencefil, targin, vanilya ve muskati genis bir kapta karistirip tGzerine eritilmis tereyagi
ekleyin.

Karisima kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edene kadar un ekleyip yogurun.

5 dakika dinlendirip merdane ile agin ve arzunuza gére kaliplarla gekillendirin.

Onceden isitilmis 190 derece firinda 15 dakika pisirip sogutun.

Benmari usulu eritilmig bitter ¢ikolata ile stsleyerek servis yapin.
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