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CIKOLATALI VE YULAFLI MUFFINS

1 blyUk yumurta

120 ml ay¢icek yagi

120 ml st

375 g kepekKli un

1 cay kasigi kabartma tozu
200 g seker

75 g damla ¢ikolata

4 yemek kagig! yulaf kepegi

Firini 180 ° C'ye isitin.

Yumurta iyice karigtirilincaya kadar yag ve sdtle ¢irpin.

Unu, kabartma tozunu, sekeri, ¢ikolata parcaciklarini ve yulaf kepeginin yarisini ayri bir kasede karistirin, daha
sonra yumurta karigsimina dékin ve batlinlesinceye kadar karistirin.

Karigimi kagit kaplara bolustirin ve Ustlerine yulaf kepeginin geri kalani serpin.

Daha sonra firinda 20-25 dakika pisirin. Ahsap klrdan ile test edin, temiz ¢ikarsa kekler pigsmistir. Servis
yapmadan énce sojumaya birakin.
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