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CIKOLATALI VE SOSLU CHEESECAKE

200 Gr Sana Hamurisi

4 Paket kakaolu bisk(vi

1 Su Bardag@i stizme yogdurt

1 Su Bardag st

1 Gorba Kasigi su

3 Corba Kasidi kayisi marmeladi
1 Paket toz kremsanti

1 Kase Gilek

2 Paket Uzeri igin: labne peyniri
1 Su Bardag iri kiyilmig ¢ikolata
1 Su Barda@ Siuslemek igin: hazir ahududu sosu

Cikolatal ve soslu cheesecake: Kek tabani i¢in, margarini eritip iitin. BiskUvileri ufalayip robota alin. Margarini
ilave edip ezin. Gukur bir kaba alip yumusak bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Kelepceli kalibi yagl
kagitla kaplayin. Hamuru kalibin igine elinizle bastirarak yayin. Buzlukta 15 dakika bekletin. Kremsantiyi 1
bardak sitle katilagincaya kadar ¢irpin. Buzlukta 15 dakika bekletin. Peynir ve yogurdu bagka bir kapta ¢irpip
buzdolabinda 10 dakika bekletin. Kremsantiye ekleyip iyice yedirinceye kadar ¢irpin. Peynirli karisimin yarisini
kek tabaninin Gzerine dékip kiyilmis cikolatayi serpistirin. Kalan peynirli karisimi ekleyip spatula ile dizeltin.
Buzdolabinda 3 saat bekletin. Marmelat ve suyu tavada isitin. Gilekleri batirip kekin Gzerini stsleyin. Dilimleyip
servis yapin.
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