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CIKOLATALI VE RENKLI TRUFLE

25 Gr Sana Ekmekdisti Kase

1 Corba Kasi§i SUS SEKERI

2 Paket KAKAOLU TOP KEK

1 fican findik

200 Gr. bitter ¢ikolata

1 Paket KREMA (200mI-300ml)
1 fican yesil fistik

1 Fincan hindistan cevizi

1 fican GRANUR CIKOLATA

1 Gorba Kasigi kakao

Kremayi ve margarini ocaga koyun , kaynama derecesinde ¢ikolatalari ekleyin ve ocagi kapatin.cikolatalar
eriyene kadar karistirin. ayr bir kabin igerisinde kekleri ufalayin , eriyen gikolatayi ilave edin ( eder fazla bulagik
¢ikmasin diyorsaniz kekleri erimiz ¢ikolata Uzerine dokebilirsiniz ) karistirarak hamur haline getiriniz. buz
dolabinda en az 2 saat yada 1 gece dinlendirin. daha sonra dolaptan ¢ikardikdan sonra ceviz biyUkliginde
yuvarlaklar yapip; hindistancevizi, sts sekeri, kakao, findik, grandr ¢ikolata, yesil fistik ile bulayarak tabaklara
diziniz.
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