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CIKOLATALI VE PORTAKALLI PANKEK

https://www.elele.com.tr

120 grun

2 yemek kagsidi kakao

2 yumurta

50 gr sitll gikolata

200 ml sut

3 portakalin suyu

3 portakalin rendelenmis kabugu
1 tath kasigi kabartma tozu
25 gr tereyagi

3 yemek kasigi esmer seker
250 ml krema

Bir kapta un ve kakaoyu harmanlayin. Cirpilmis yumurtalari ekleyip tekrar ¢irpin. Sos tenceresinde sit ve ufak
dogranmis cikolatalari eriyinceye kadar karistirip isitin ve ocaktan alin. Sojuduktan sonra unlu karigima ekleyip
iyice cirpin. Rendelenmis portakal kabugu, kabartma tozu ve 2 yemek kagidi portakal suyunu ilave edin.
Yanmaz tavayi ocaga alin. Bir kepce hamuru tavaya aktarin. Her iki tarafini da iyice pisirin. Bagka bir sos
tenceresinde kalan portakal suyu, tereyagi ve esmer sekeri karistirarak pisirin. Kremayi ekleyip pisirmeye
devam edin. Sosu ocaktan alip ilk sicakhidi ¢ikinca pankeklerin lizerine dokiin. Rendelenmis portakal kabugu ile
sUsleyip servis yapin.
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