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MUZLU ÇİKOLATALI TOST

6 dilim tost ekmeği
1 yemek kaşığı tereyağı
80 gr bitter çikolata
1 adet muz
Üzeri İçin:
1 yemek kaşığı pudra şekeri
Rendelenmiş çikolata

Biter çikolatamızı tostun içerisinde çok daha kolay yürüyebilmesi için küçük parçalar halinde dilimleyin.
Tostunuzun daha lezzetli olmasını sağlamak için tereyağı sürdüğünüz ekmek dilimlerini önceden fırın diyebilir
biraz çıtırlaştırabilirsiniz.
Tost ekmeklerinizin bir tarafını tereyağı ile yağlayın.
Ekmek dilimlerinizi teflon ve kızgın bir tavada orta ateşte altın sarısı olacak şekilde kızartın.
Muzları kalın dilimler halinde kesin.
İki adet kızarmış ekmek diliminin üzerine bitter çikolata parçalarını ve muz dilimlerini yerleştirin.
Hazır duruma gelmiş olan tostlarınızı çikolatanın tamamen erimesi için tost makinesinde pişirmeye alın.
Eridikten sonra tostlarınızı makine içerisinden alın ve ılımaya bırakın.
Tostunuz ılıdıktan sonra üzerine pudra şekeri ve rendelenmiş çikolata ile süsleyerek servis edin.
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