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MUZLU GIKOLATALI TOST

6 dilim tost ekmegi

1 yemek kasigdi tereyadi

80 gr bitter cikolata

1 adet muz

Uzeri Igin:

1 yemek kasidi pudra sekeri
Rendelenmis cikolata

Biter ¢ikolatamizi tostun icerisinde ¢ok daha kolay yurlyebilmesi icin kii¢ik pargalar halinde dilimleyin.
Tostunuzun daha lezzetli olmasini saglamak icin tereya@ strdiguniz ekmek dilimlerini dnceden firin diyebilir
biraz ¢itirlagtirabilirsiniz.

Tost ekmeklerinizin bir tarafini tereyadi ile yaglayin.

Ekmek dilimlerinizi teflon ve kizgin bir tavada orta ateste altin sarisi olacak sekilde kizartin.

Muzlari kalin dilimler halinde kesin.

Iki adet kizarmig ekmek diliminin Gzerine bitter ¢ikolata parcalarini ve muz dilimlerini yerlestirin.

Hazir duruma gelmis olan tostlarinizi gikolatanin tamamen erimesi i¢in tost makinesinde pisirmeye alin.
Eridikten sonra tostlarinizi makine igerisinden alin ve iimaya birakin.

Tostunuz Iidiktan sonra Gzerine pudra sekeri ve rendelenmis gikolata ile stsleyerek servis edin.
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