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CIKOLATALI VE MUZLU KREP VANILYALI DONDURMA
ILE

1 Adet Yumurta

1 Su Bardagi Un

3 Tath Kasigi Kakao

1 Tutam Tuz

1 Cay Kasigi Kabartma Tozu

2 Su Bardagi Sut

1 Paket Vanilya

Istege Bagl Siviyag (Pisirmek icin)
80 g Bitter Cikolata

Istege Bagli Vanilyali Dondurma
4 Adet Muz

Istege Bagl Cikolatali Sos

Yumurta ve sit ¢irpilir. Karigimin tGzerine un, su, vanilya, kakao, tuz ve kabartma tozu eklenerek topaksiz
akiskan bir karigim elde edinceye kadar ¢irpilir. Krep hamuru ile teflon tavada krepler hazirlanir. Krepin icine
isteginize gore nutella, bal ya da kaymak surerek 1 adet muz koyarak rulo yapilir. Krep rulolari dilimlenir servis
tabag@ina alinir, Gizerine gikolatali sos dokerek servis yapilir.
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