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CIKOLATALI MUZLU KREP

Krep hamuru igin:

2 adet yumurta

1 su bardag st

1/2 su bardagi su

1 yemek kasigi zeytinyagi

5 yemek kasigi un

Servisi igin:

2 adet muz

180 gram bitter gikolata

3 yemek kasigi akgaagdag surubu (arzuya gore)

Krep hamurunu hazirlamak i¢in; yumurtalar derin bir karigtirma kabina alin.

Su, siit, zeytinyagi ve elenmis unu ekledikten sonra tim malzemeyi bir ¢irpici yardimiyla piiriizsiiz bir kivam
alana kadar karigtirin.

Krep hamurunu 5 dakika kadar dinlendirin. Yanmaz yapismaz tabanli tavayi, aycicek yagiyla yagladiktan sonra
kagit havlu yardimiyla yagin fazlasini alin.

Kuguk bir kepceye aldiginiz krep hamurunu tavaya aktarin ve hizli bir sekilde tavayi hareket ettirip hamurun egit
olarak yayllmasini saglayin.

Uzerleri hafif bir renk alacak incecik krepleri, ters yiz ederek her iki tarafini da kisa bir stre pisirin.

Tavayi aralarda kagit havlu ile yaglayip, ayni islemi tim krepler igin uygulayin. Krepleri, sogumamalari igin
kapag! kapali genis bir tabakta dinlendirin.

Kabugunu soydudunuz muzlari ince ince dilimleyin. Bitter ¢ikolatay! kiicUk par¢alar halinde kirdiktan sonra
kaynamakta olan su buhari tizerine yerlestirdidiniz cam bir kabin icinde aralarda karistirarak benmari usuli
eritin.

Servis tabagdinin lizerine bir adet krep yerlestirdikten sonra eritilmis gikolatadan sirlin. Muz dilimleri ekledikten
sonra ikinci kat krebi Gzerine 6rtin.

Hazirladiiniz krepler bitene kadar krep, ¢ikolata, muz dilimleri katlarini sirasiyla uygulayin.

Hazirladiginiz ¢ok katl ¢ikolatali ve muzlu krebi, arzu ettiginiz blyUkltkte dilimlere ayirdiktan sonra ak¢caagac
surubu ilavesiyle sevdiklerinizle paylasin.
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