&8
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIKOLATALI VE MUZLU KREP

1 yemek kagigi margarin
2 adet yumurta

1 paket hazrr ¢ikolata sos
2 adet muz

1 corba kasigi toz seker

1 cay kasigi tuz

2 su bardagi sut

1.5 su bardagi un

100 gr Kavrulmus fistik

1. Sit, yumurta, seker ve tuzu bir kabin iginde blendar ile girpin.

2. Unu da yavas yavag karigima ekleyerek girpmaya devam edin.

3. Iginde topak kalmayana kadar ve kivami koyulasincaya kadar ¢irpin.

4. Yayvan bir tavaya ¢ok az sanayagi koyup kepgeyle hamurunuzu koyup arkali 6nli dikkatli bir sekilde kizartin.
5. Bu iglemi karigim bitene kadar tekrarlayin.

6. Muzlar yuvarlak sekilde dograyin.

7. Kreplerin icine paylastirin ve rulo seklinde sarin.

8. Cikolata sosunu paketin Gizerindeki tarife gére hazirlayin.

9. Soguduktan sonra kreplerinizin tizerine dokin.

10. Uzerlerine kavrulmus fistiklar serperek servis edin.
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