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CIKOLATALI VE MISIR UNLU KURABIYE

https://www.sabah.com.tr

2 paket (80&apos;er gramlik) bitter ¢cikolata
1 su bardagi misir unu

200 gram oda sicakliginda tereyagi

1 su bardagi toz seker

2 adet yumurta

1,5 su bardagi un

1 paket vanilya

Bir tutam tuz

Tereyadi ve toz sekeri derin bir kapta kabarana kadar ¢irpin. Yumurtalari teker teker ilave edin ve ¢irpmaya
devam edin. Misir unu, un, vanilya ve tuz ekleyip, karigtirin. Sikkma torbasina doldurun ve yagh kagit serilmis firin
tepsisine istediginiz sekli vererek koyun. Onceden isitilimis 175 derece firinda Uzeri hafif pembelesene kadar
pisirin. Diger taraftan gikolatay benmari usul( eritin. Kurabiyeler ilininca yarisina kadar gikolataya batirin ve
sogumasi i¢in aliminyum folyo tzerine dizin.

© lezzetler.com tarif no:160198 « adi:Gikolatali ve Misir Unlu Kurabiye « génderen:gil « indirme tarihi:21.05.2024 - 02:03


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolatali-ve-misir-unlu-kurabiye-vt113664
https://www.sabah.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/cikolatali-ve-misir-unlu-kurabiye-160198.jpg
http://www.tcpdf.org

