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CIKOLATALI VE KURU MEYVELI PASTA

125 gr tereyadi (Oda isisinda bekletilmig)
Yarim su bardagi su

1 su bardag Pakmaya Pudra Sekeri

100 gr kuru Gzim

100 gr kus Gzdmda

2 su bardagi un

1 portakalin rendelenmis kabugu

1 paket Pakmaya Tirk Kahveli Puding

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
1 cay kasigi targin

50 gr Pakmaya Bitter Parga Gikolata

2 adet yumurta

2 corba kagsidi Pakmaya Kakao

1 adet rendelenmis elma

File badem

Vanilyali dondurma

KugUk bir tencereye tereyagini, suyu ve sekeri aktarin. Kisik ateste seker eriyinceye kadar karigtirin. Karigimi
ocaktan alarak igine tim kuru meyve ve kuru yemigleri ekleyin.

Unu, rendelenmis portakal kabugunu, tarcini, toz halindeki Pakmaya Turk Kahveli Pudingi, hamur kabartma
tozunu ve tar¢ini harmanlayin.

Yumurtalari ¢irpin. Tereyagl ve unlu karisimla birlestirin. Spatula ile iyice karistirin.

Kek karigimini ikiye bdlun. Karisimin yarisina Pakmaya Kakao ile benmari usull erittiginiz Pakmaya Bitter Parga
Cikolata[?ly1 ekleyin. Yarisina da rendelenmig elmayi ilave edin. Ayri kaplarda tekrar spatula ile karistirin.

Her iki karigimi yaglanmig bir firin kabinin igine déntigiimli olarak dokiin. Hamurun Gzerine file badem serpin.
Onceden isitilmis 170 dereceye ayarli firnda 40-45 dakika pisirin. Firindan gikartin. Vanilyali dondurma
esliginde servis yapin.
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