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CIKOLATALI VE KREMALI KREP

150 gr (1+1/4 su bardag) tath krep hamuru

1 yumurta

1 yumurtanin sarisi

125 gr (1/2 su barda@i) + 1 corba kasigi toz seker
60 gr (1/2 su bardagi) un

200 gr (1 su bardag) kaynar st

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

2 tath kasig vanilya esansi

1 kahve kasi§i badem esansi

100 gr (1/2 su barda@i) cekilmis badem yada dévilmis acibadem kurabiyesi
75 gr sltsiz (bitter) ¢ikolata (sogutulmus)

30 gr (2 corba kasigi) tereyadi (eritilmis)

Krepleri, krep tarifine uygun kizartip, sicak olarak saklayiniz. Harci yapmak igin orta boy bir kasede, yumurta ve
yumurta sarisini yumurta teli ile ¢irpiniz. 125 gr (1/2 su bardagi) sekeri katip, a¢ik sari bir renk alip koyu bir
krema kivamina gelene kadar ¢irpmaga devam ediniz.

Unu cirparak katip, karigim plrtiksiz olunca, kaynar sutl yavas yavas, surekli ¢irparak ekleyiniz. Karigimi, dibi
kalin bir tencereye bosaltip, orta ateste hizli hizli ¢irparak, purtiksiz ve koyu bir bulamag olana kadar isitiniz.
Atesi kisip 3 dakika daha, tahta kasikla surekli karistirarak pisiriniz. Tencereyi atesten indirip, igine 3 ¢orba
kasiJ! tereyad, vanilya esansi, badem esansi ve ¢ekilmis bademleri (yada dévilmis aci badem kurabiyelerini)
katiniz.

Once finninizi orta sicakliga (180 C) getirip I1sitiniz.

Krepleri diiz yayip, Ustlerine tenceredeki hargtan 2'ser corba kasig doseyiniz. Krepleri énce ikiye, sonra dérde
katlayiniz. Kalan 1 gorba kasigi yagla blylk, yayvan ve atese dayanikli bir cam tabagi yaglayip, doldurulmus
krepleri igine yerlestiriniz.

Rendenin kalin tarafiyla ¢ikolatayi kreplerin Ustlne rendeleyip, eritilmis 2 ¢orba kasigi yadi kasikla tstlerine
gezdiriniz. Kalan 1 ¢orba kasidi sekeri serpiniz. Tabag! firna sokup 20 dakika, ¢ikolata eriyene kadar pisirerek
servis ediniz.
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