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CIKOLATALI VE KAHVELI TATLI

10 gram yaprak jelatin
Yarim su bardagi toz seker
1 su bardag kahve

45 gram bitter ¢ikolata
Yarim ¢ay bardagi krema

Jelatini biraz soguk suda yumusatin. Kisik ateste seker ve 2 su bardagi suyu kaynatin. Atesi kisin ve tencereyi 1
dakika daha ocakta tutun. Kahveyi, heniiz ocaktan indirdiginiz, kendi kendine kaynamaya devam eden seker

surubuna ekleyin.
Jelatini de bu suruba ekleyin ve tamamen eriyene kadar karigtirin. Son olarak benmari usull erimis gikolatayi da
ekledikten sonra karigimi 4 ayri kaliba dékiin. Buzdolabinda en az 4 saat bekletin. Daha sonra tabaklara ters

¢evirin. Krema ile susleyip, servis yapin.

Not: Tathy! yaparken, jelatin yerine j6le de kullanabilirsiniz.
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