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CIKOLATALI VE HINDISTANCEVIZLI KEK

2 adet yumurta

1 cay bardagdi aygicek yagi

1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

1 ¢ay bardagi hindistancevizi
1 cay bardagi sit

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

sosu igin;

1,5 paket kare bitter ¢cikolata
1 corba kasigi margarin

1 ¢orba kasigi hindistancevizi

Yumurta ve pudra sekeri iyice ¢irpilir, Gzerine diger malzemeler eklenir, karigtirilir, yaglanmis kek kalibina
doékalar, 175 derece 6nceden isitilmig firinda 45-50 dakika pisirilir. Kek ilirken ¢ikolata ve margarin benmari
usull eritilir, servis tabagdina ters ¢evrilmis kekin Gzerine gezdirilir, hindistancevizi serpilir, donunca servise
sunulur.
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