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CIKOLATALI VE HASHASLI PARE

Malzeme:

150 gram Bizim Mutfak Un

60 gram Bizim Mutfak Pudra Seker
1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
1 adet yumurta

30 gram irmik

100 gram Teremyag

50 gram Bizim Mutfak Kakao

Uzeri icin :

300 ml gram st

300 gram Haghas

Serbeti igin :

1 kilo toz seker

1 litre su

yarim limon suyu

Pudraseker, kabartma tozu ve unu derin bir kaseye eleyip harmanlayin. Yumurta, irmik, kakao ve yumusak
Teremyag' da ilave ederek purtizsiiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Elde ettiginiz hamurdan misketten
biraz daha buyik pargalar koparip avucunuzun iginde yuvarlayin. Hamurlari énce siit, ardindan haghag dolu bir
kasenin icine atarak tamamen Uzerlerini bulayin ve yaglanmis firin tepsisine yan yana dizin. Onceden isitiimis
190 dereceye ayarli firnda 20 dakika pisirin. Serbet icin tozseker ve suyu sos tenceresine alin. Kivami
yogunlasinca limon suyunu ekleyin. Ocaktan alip iinmaya birakin. Pigsen hamurlari firindan alin. Birka¢ dakika
sonra Ilik serbeti Uzerlerine gezdirerek dokin. Soguyunca istege gére meyveli dondurma esliginde servis yapin.
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