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CIKOLATALI VE FRAMBUAZLI TATLI

60 gr bitter cikolata

5 yumurta

1 cay bardagi ince ¢ekilmis findik
30 gr tereyagi

1 corba kasigi kakao

1 su bardagi tozseker

Sislemek igin:

1 cay bardagi frambuaz

Taze nane yapraklari

Findiklari bir tavaya alip 1-2 dakika kavurun. Gikolatayr benmari usuli eritip ihnmaya birakin. Yumurtalarin
sarisini akindan ayirip farkl kaplara alin. Sekeri derin bir kaba alin. 4 yumurta sarisini ilave edip mikserle 1-2
dakika ¢irpin. Benmari usulu eritip ilithiginiz ¢ikolatayi ekleyip 1-2 dakika daha ¢irpin. Ayri bir kapta yumurta
sarilari ile bir tutam tuzu kar haline gelinceye kadar mikserle ¢irpin. Gikolatall karigimi azar azar ekleyerek
¢irpmaya devam edin. Findiklari ilave edip tahta kasikla karigtirin. Tereyagini ocaga ve firina dayanikli yuvarlak
bir kapta 1sitin. Gikolatali karisimi kabin tabanina esit sekilde yayin. Kisik ateste 1-2 dakika pisirdikten sonra
Onceden isitilmig 170 dereceye ayarli firnda 15 dakika pisirin. Dilimleyip Uzerine kakao serpistirin. Frambuaz ve
taze nane yapraklariyla sUsleyip Ilik servis yapin.
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