B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIKOLATALI VE EKMEKLI KEK

https://ihe.com.tr

2 bardak sit

3 corba kasiJi kakao

3 su bardagi bayat ekmek ici
2 kahve fincani toz seker
Yarim su bardagi kuru Gzim
1 kicik satli cikolata

Yarim su bardagi badem

2 adet yumurta

1 tath kasidi tereyad

1 tath kasidi pudra sekeri

Ekmek ufalanip ilik siitle yumusamasi igin biraz bekletilir. Bademler iri iri dogranir. Uziim de, yumusamasi igin
suya konulup bekletilir. Cikolata ince ince kiyilir. Bu arada ekmekli stit mikserden gegirilir ve seker, kakao,
Onceden cirpilmis yumurta, badem, cikolata ve sikilip stiziimas Gzdm ilave edilip iyice karnistirlir. 20X15 cm
ebadinda bir firin kalibi yagh kagit ile désenir, erimis tereyagi ile yaglanir. Hazirlanan karisim kaliba konularak
180 derece i1sitiimis firina verilir. 50 dakika pigirildikten sonra kek firindan ¢ikarilir ve Gizerine pudra sekeri
serpilir. lliyinca, kareler halinde kesilerek servis yapilir.
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