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BAYAT EKMEKLI CIKOLATALI KEK

3 su bardagi bayat ekmek

2 su bardagi sit

3 adet yumurta

1 su bardagi seker

1 cay bardagi damla gikolata
2 yemek kagsidi kakao

1 cay kasigi targin

1 su bardag findik

1 yemek kasidi pudra sekeri

Oncelikle robottan gegirdigimiz bayat ekmeklerimizi derince bir kaba alalim. Uzerine siitii ekleyip karigtiralim.
Ayri bir kapta yumurta, ve sekeri mikserle mayonez kivamina ve kabarana kadar karigtiralim. Igine kakaoyu,
damla cikolatayi, targini, kirik findigi, ekleyip karistiralim. Diger kaptaki ekmekli stt karisimini da bu kaba
ekleyelim. Yavag hareketlerle iyice malzemeler birbirine gegene kadar karigtiralim. Baton kek kalibimizin igine
yagdl kagit serelim ve giizelce yaglayalim. Harcimizi kalibimiza dékelim. Uzerini spatula ile diizeltelim. Onceden
isitilmig 180 'C deki firnda 50 dk pisirelim.

Firindan ¢ikardiktan sonra tel izgara tizerinde sogumasini bekleyelim. Servis tabagina alip tizerine pudra sekeri
eleyelim.
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