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CIKOLATALI VE GILEKLI PASTA

1 adet pandispanya keki
1 kg cilek

Kremasi igin:

2 su bardagi sut

3corba kasigi un

4 yemek kasigi tozseker
2 adet yumurta sarisi

3 ¢orba kasigi margarin
1 kutu labne pyniri

1 paket tart j6le

Pandispanyanin ilk kati kelepceli kek kalibina yerlestirilir.

Bir tencerede sit, un, seker ve yumurta sarisi tahta bir kasikla strekli karigtirlarak muhallebi kivamina gelinceye
kadar pisirilir.

Ocaktan aldiktan sonra icine margarin ilave edilip karigtirilir. Biraz ilininca labne peyniri eklenir.

Hazirlanan kremanin yarisi pandispanyanin tzerine yayilir.

Ayiklanmig ve yikanmig ¢ilegin yarisi kremanin Uzerine dizilir. Kalan krema ¢ilegin Gzerine yayilir ve artan cilek
dizilir.

Tart j6lesi paketin Uzerindeki tarife gére hazirlanip gileklerin tzerine gezdirilir ya da benim yaptigim gibi
pandispanyanin diger kati kremanin Gzerine kapatilip ¢ilek ve jole ile stslenir. Buzdolabinda bir gece
dinlendirilip servis yapllir.
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