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CIKOLATALI VE CEVIZLI FONDAN

2 yemek kagsidi ceviz, ince dogranmig
1 yemek kasigi esmer seker

150 g bitter ¢ikolata

150 g tereyadi, dogranmis

85 g pudra sekeri

3 buyUk yumurta, 3 yumurta sarisi

1 ¢corba kasigi un

1 yemek kasigi kakao

Ceviz ve esmer sekeri birlikte karistirin. 6 mini puding kasesinin i¢ kismini yaglayin, daha sonra kaplari ceviz
karisiminda kasiklayin ve galkalayin.

Gikolata, tereyagi ve pudra sekerini bir tencerede karistirarak eritin, biraz sogumaya birakin, sonra igine
yumurta ve yumurta sarisini ¢irpin ve unu katin. Karisimi puding kaselerinin arasina béldikten sonra 30 dakika
soguduktmaya birakin.

Firini 180 ° C'ye 6nceden isitin. Fondanlari isitiimis firin tepsisine aktarin ve firnda 8 dakika pisirin.

Fondanlari 2 dakika sogumaya birakin, sonra serperek servis yapin.
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