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CIKOLATALI VE CEVIZLI DILIMLER

150 ml krema

100 gr bitter cikolata

100 gr margarin

1 su bardagi esmer seker

1 su bardagi un

3 yumurta

Yarim su barda@i ¢ekilmis ceviz
Cikolatah Sos:

150 gr sutld gikolata

Yarim ¢ay bardagi krema
Yarim su bardag iri ¢ekilmis ceviz

Margarin, krema ve bitter ¢ikolatay bir kapta benmari usull eritin. Ocaktan indirip ilitin. Seker, un, 3 yumurta ve
cevizi derin bir kaba alin. Gikolatall karigimi ekleyip iyice karigtirin. Karigimi igi yagh kagitla kaplanmig kare bir
kaliba iki parmak kalinliginda olacak sekilde yayin. Onceden isitilmig 180 dereceye ayarli firinda 35 dakika
pisirin. Firindan ¢ikarip iindirin.

Cikolatali sos igin, krema ve gikolatay! bir tencerede karigtirip eritin. Hafifge ilitip kekin tizerine gezdirerek
dokin. Kasigin tersi ile Uzerini dizleyin. Ince gekilmis ceviz serpistirin. Gikolatali sos donduktan sonra dilimleyip
servis yapin.
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