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CIKOLATALI VE CEVIZLI CHEESECAKE

https://www.sabah.com.tr

Tabani igin:

3 paket yulafli biskivi (1 paket: 133 gram)
Yarim ¢ay bardagi st

Peynirli kisim igin:

3 ¢corba kagiJi tereyagdi

600 gram labne peynir

5 adet yumurta

200 gram slzme yogurt

3/4 su bardagi un

1 su bardagi tozseker

2 paket vanilya

1 su bardag iri pargalar halinde kirlmis ceviz
Sosu icin:

1 paket (80 gram) bitter ¢ikolata

Yarim paket krema

Tabani i¢in bisklvileri mutfak robotunda un haline getirip sttle yogurun. BlyUk boy bir kelepgeli kalibin tabanina
pisirme kagidi serip biskvili hamuru elinizle bastirarak yerlegtirin. Peynirli kisim igin ceviz harig tim malzemeyi
karistirin. Cevizi de ekleyip son bir kez karigtirdiktan sonra biskivilerin Gzerine dékin. Onceden isitiimis 165
derece firinda 55 dakika pigirin. Cheesecake&apos;i bir gece buzdolabinda bekletin. Sosu igin ¢gikolatayi elinizle
kirip benmari usuli eritin. Erimeye bagladiktan sonra kremayi dékiip karnstirin. llindiktan sonra
cheesecake&apos;in Uzerine dokup 1 saat dinlendirin. Gikolata soguyunca dilimleyerek servis yapin.

Not: Pisirme sirasinda cheesecake’inizin ¢gatlamasini dnlemek igin firinin bir kdsesine i¢i su dolu bir kap
yerlestirin.
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