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CIKOLATALI VE BADEMLI YUMUSAK BROWNIE

200 gr margarin

4 yumurta

200 gr tozseker

1 su bardagi hazir kek unu

1 su barda@ soyulmus badem
200 gr bitter cikolata

Uzeri igin:

2 corba kasiJi kakao

Labne peyniri veya krema

Oda sicakhiginda yumusamis margarini sekerle iyice karigtirin. Yumurtalari birer birer ekleyip karistirarak ilave
edin. Unu ve soyulmug bademleri ekleyip karigtirin. Gikolatay rendenin iri tarafiyla rendeleyip karigima ekleyin
ve iyice ¢irpin. Yirmi cm ¢apinda yuvarlak kek kalibini yaglayip karigimi dokdin. Onceden isitiimis 160 dereceye
ayarli firnda 30-35 dakika pisirin. Uzerine kakao serpin. Uzerini krema veya labne ile siisleyip tiggen dilimler
halinde servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:159125 « adi:Gikolatali ve Bademli Yumusak Brownie « gdnderen:Giil « indirme tarihi:05.04.2025 - 08:28


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolatali-ve-bademli-yumusak-brownie-vt113143
http://www.tcpdf.org

