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CIKOLATALI VE ANTEPFISTIKLI COREK

Yarim paket Pakmaya Yas Maya

1 cay bardag ilik su

3-3,5 su bardagi un

1 cay bardagi Pakmaya Pudra Sekeri

1 kahve fincani siviyag

1 cay bardagi sit

3 corba kasigI krema

1 adet yumurta

30 gr tereyagi (oda i1sisinda yumugamis)
Arasi icin:

1 paket Pakmaya Sitlii Parga Gikolata
2 corba kagiQ iri gekilmis Antepfistigi ici
Uzeri icin:

1 ¢corba kasigi tereyag

1 tath kasi§i Pakmaya Pudra Sekeri

Mayay! llik suda karistirin. Oda isisinda 15 dakika ¢6zilmesi igin bekleyin.

Genis bir kaba 3 bardak unu, Pakmaya Pudra Sekeri[Zni eleyip harmanlayin.

Ortasini havuz gibi agip mayall suyu, siviyag, sitli, kremayi, yumurtayi ve tereyagini ekleyin.

Purtzsiz bir kivam elde edene kadar yogurun. Hamur ele yapisacak sekilde civik ise kontrolli olarak kalan
yarim bardak unu azar azar ilave edin.

Hamurun Uzerini streg bir folyo ile 6rtlp oda I1sisinda yarim saat mayalanmasi i¢in dinlendirin.

Hamuru un serpilmis tezgahin Gzerine alin. Oklava yardimi ile biiyUk bir dikdértgen hamur elde edin. Hamurun
yarisina i¢ malzemeden serpin. Kalan yarisini malzemenin tizerini kapatacak sekilde ortiin.

Iki kath dikddrtgen hamurdan bir parmak kalinliginda seritler kesin.

Her seridin iki ucundan ters yonlerden kivirarak burgu olusturun. Her burguyu kendi ekseninde ¢evirerek bitin
bir ¢orek olugturun.

Gorek hamurlar yagl kagit serili firin tepsisine aralikli olarak yerlestirin. Bu sekilde oda isisinda 15 dakika daha
bekletin.

Dinlendirdiginiz Gzerine tereyagi-Pakmaya Pudra Sekeri karisimindan sardn.

Onceden isitilmis 170 dereceye ayarli firnda 30-35 dakika pisirin. llik ik servis yapin.
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