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CIKOLATALI VANILYALI PUDING

Malzemeler:

1 paket Ulker P6tibdr kakaolu biskivi

1 kahve fincani erimis tereyag

Vanilyali krema

2 paket krema (girpiimig)

2 bardak sUt

4 yumurtanin sarisi

1/3 su bardag toz seker

1 paket vanilya

Cikolata ganaj

1 paket bitter ya da sitlii ¢ikolata (80 gramlik)
2 paket krema

1 ¢corba kasigi tereyad

Sislemek icin

1 paket Krem santi

200 gram ceviz (tavada hafif kavrulmus)

Yapiligt:

1. Kakaolu pétiborlerle 100 gram cevizi ekmek kirintisi kivamina gelinceye kadar robotta gekin.

2. Igine erimis tereyagdini ilave ederek karigtirin. karisimin yarisini silikon puding kaliplarina paylastirin ve bir
bardagdin arkasiyla hafifce Uzerlerine bastirin.

3. Finni 160 derecede isitin.

4. Orta blyuklikteki bir kabin iginde yumurta sarilarini, seker ve vanilyayi ¢irpin.

5. Krema ve st ekleyip hepsi karisincaya kadar girpin.

6. Kalan pétibdrleri ilave edip spatulayla hafifce karistirin.

7. Kremayi silikon kaliptaki biskGvilerin Gzerine dékin.

8. Silikon kalibi yarisina kadar sicak suyla doldurulmus daha buyuUk bir kaliba oturtun.

9. Firinda yaklasik 35-40 dakika, krema koyulasincaya kadar pisirin.

10. Finindan ¢ikarip sogutun ve en az 1 saat buzdolabinda bekletin.

11. Uzerine kapattiginiz bir tabak yardimiyla kaliplarin i¢cindeki pudingi ters ¢evirerek gikarin.

12. Cikolatayi kiigUk pargalara bélin ve bir sos tenceresine koyun.

13. Kremay! bir cezvede kaynama noktasina gelinceye kadar isitin, kaynamaya baslayinca ocaktan alin ve
¢ikolatanin Uizerine ddkiin ve ¢ikolata eriyinceye kadar tahta kasikla karstirin.

14. Tereyagini ilave edin. Eriyip ¢ikolataya karigincaya kadar karistirin.

15. Cikolatayi bir kasikla pudinglerin tizerine ddkin ve Uzerini paket talimatina gére hazirladiginiz krem santi ve
cevizle sisleyin.
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