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CIKOLATALI UZUMLU TART

Malzemeler:

Tart hamuru icin:

2 su bardagi un

1 corba kasigi toz seker
1 adet yumurta

1 kahve fincani siviyag
1 kahve fincani su
Krema igin:

200 gram bitter ¢ikolata
1 paket krem santi
Yarim su barda@ Gzim suyu
Yarim su bardagi sit
Uzeri igin:

Siyah (zim

Pudra sekeri

Hazirlanisi:

Unun ortasini havuz gibi agip toz seker, yumurta, siviyag ve suyu ilave edin. Piitiirsiiz bir hamur elde edene
kadar yogurun. Firin kabini yaglayin. Hamuru elinizle gekil vererek kabin igine yayin. Uzerini kabarmamsi igin
¢atalla delin. Onceden isitilmisg 170 dereceli firinda 20 dakika sireyle pisirin. Krem santiyi GzUm suyu ve sttle
¢irpin. Gikolatay benmari usull eritin linmaya birakin. Krem santi ile karistirin. Tartin Gzerine gikolatall kremayi
yayin. Pudra sekeri ve siyah Uzimle susleyerek servis edin.
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