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CIKOLATALI UZUMLU KEK

Geyrek su bardagi sicak su,

1/3 su bardagi ince kiyllmis kuru Gzim,
2 su bardagi un,

1 paket kabartani tozu,

1/3 su bardagi kakao,

1 su bardagi tozseker,

200 gram tuzsuz margarin,

1 ¢orba kasigi bal,

100 gram kiyllmis sitsiz gikolata,
2 adet hafifge ¢irpiimig yumurta.
Uzerine:

Kakao,

pudrasekeri,

krema

Finni 160 derecede 1sitin. 20 cm. ¢apinda bir kek kalibini erimis margarin veya siviyag ile yaglayin. Kalibin altini
ve kenarlarini yagh kagit ile kaplayin. Su, ve kuru Gztmleri kiicUk bir kapta karistirin. Bir kenara birakin. Un ve
kakaoyu buyUk bir kapta karistirin. Ortasina bir havuz agin.

Seker, margarin, bal ve cikolatayi orta biyUklikte bir tencereye alin. Malzemeler iyice eriyine kadar kisik ateste
karistinin. Ocaktan alin. Rom, Gzim veya suyla karigtirin. Metal bir kasik kullanarak margarinli karigsimi kuru
malzemeye yedirin. iyice bltlnlegsene kadar karigtirin. Yumurtalari ilave ederek, yumusak bir karigim elde edin.
Elde ettiginiz karnigimi hazirlamis oldugunuz kaliba dékun. Uzerini bir bicak yardimiyla diizeltin. 1 saat - 1 saat 15
dakika pisirin. Ortasina bigcak batirarak pisip pismedigini kontrol edin. Eger bigcak temiz ¢ikarsa firindan ¢ikartin.
Keki 1. saat kalibinin i¢inde bekletin. Daha sonra ters ¢evirip ¢ikartarak bir firin 1zgarasinin tizerinde sogumaya
birakin.

Kekin Gzerine servis yapmadan 6nce kakao ve pudrasekeri serpistirin. llikken dilimlere bélUp, kremayla servis

yapin.
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