é’%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIKOLATALI UN KURABIYESI

250 g tereyag

Yarim su barda@i aycgicek yagi
1 su bardagi pudra sekeri

1 paket kabartma tozu

5 su bardagi un

Uzeri igin:

160 g bitter ¢ikolata

Kinlmis findik

Tereyad, aygicek yadi ve pudra sekerini karigtirma kabina alin. TUm malzemeyi iyice karistirin. Unu yavascga
ekleyin ve purizsuz kivamli bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamuru rulo haline getirin ve 4 cm
araliklarla verev pargalar kesin. Pargalarin tzerlerine gatal ile bastirarak sekil verin. Kurablyelerl yagl kagit serili
firn tepsisine dizin. Onceden isitiimis 160 derece firnda 20 dakika pisirin. Firindan alip sogumaya birakin. Uzeri
icin, cikolatayr benmari usull eritin. Yagl kagittan kilah yapip erimis ¢ikolatay icine doldurun. Kilahin ucunu bir
makas yardimi ile kesip kurabiyelerin Uzerine ¢izgi halinde sikin. Gikolatali kurabiyeleri Gzerlerine iri kirnlmig

findik serperek servis yapin.
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