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CIKOLATALI UN KURABIYESI

125 gr tereyag

1,5 su bardagi Pakmaya Pudra Sekeri

2 su bardagi un

Yarim paket Pakmaya Bitter Kurabiye Gikolatasi

Tereyagini sos tenceresinde eritip bir tagim kaynattiktan sonra ocaktan alin.

Tereyagin dibinde ¢éken kismi tencerenin dibinde kalacak sekilde eriyen yagdi ve kbpugini tencerenin iginden
cam bir kaseye aktarin.

Kaseyi buzdolabina aktarin, iyice soguyup katilasana kadar bekletin.

Yag iyice katilaginca buzdolabindan tezgahin izerine alin. Yagin tizerine Pakmaya Pudra Sekeri[?ni yavag
yavas ekleyerek mikser yardimi ile bembeyaz olana kadar ¢irpin.

Karisim iyice beyaz olunca azar azar unu ilave edin. PUtlrsiz ve yumusak kivamli bir hamur elde edin.
Hamurun Gzerini bir bezle értlip oda 1sisinda 15-20 dakika bekletin.

Hamurdan cevizden biraz daha kiiguk pargalar koparip avucunuzun iginde yuvarlayin. Her hamurun Gzerine
birer tane Pakmaya Bitter Kurabiye Cikolatasi batirin. )

Kurabiye hamurlarini yaglh kagit serili firin tepsisine aralikli olarak dizin. Onceden isitiimis 170 dereceye ayarli
firnda, 15-20 dakika pisirin.
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